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Super Mario

Funghetti, nuvole e piante carnivore. Un mondo di colori accesi quello di Mario, popolato da vivaci personaggi che ispirano piatti freschi e leggeri, perfetti per aprire un evento gastronomico dedicato ai videogiochi.

Insalata di funghi, parmigiano reggiano e sedano rapa

Fiori di prosciutto al balsamico e nuvolette di parmigiano

Erbazzone con raveggiolo e lardo di Modena

Liscari al fondente di parmigiano

Insalata di raveggiolo e olive taggiasche con pomodorini e origano

Nuvolette di ricotta al pepe e balsamico profumato al miele di castagno

Prince of Persia

Il fascino esotico dell'Oriente, come nella celebre raccolta di novelle Le Mille e una notte, così in Prince of Persia. Un menu speziato e aromatico che traduce in gusto le avventure del principe videoludico più famoso e antico, recentemente approdato al cinema dopo numerose avventure digitali.

Dumpling di maiale

Dumpling di gamberi con piselli

Maky rool di verdure e uovo

Zuppa di verdure e riso con pesto di erbe aromatiche

Little Big Planet

Pupazzi di pezza che si muovono all'interno di mondi costruiti dall'immaginazione, un bricolage di oggetti variopinti che diventa sperimentazione sullo schermo e sulla tavola. Il menu di Litte Big Planet è un patchwork di sfoglie colorate che riprende la natura composita del mondo virtuale creato da Sony, esempio originale di titolo che lascia al giocatore – e al commensale – il piacere di costruire la realtà e il piatto.

Pollo ripieno alle mandorle

Sfoglia ripiena di verdure e lardelli

Salmi di fagiano e faraone

Involtini primavera

Polpettine di marzapane e maiale con olive e pomodorini

Alan Wake

Uno scrittore in crisi di ispirazione si rifugia a Bright Falls, una località di villeggiatura immersa nelle foreste e circondata dai laghi. Un ambiente misterioso, che mescola le atmosfere inquietanti di Twin Peaks a quelle sinistre che aleggiano nelle opere di Stephen King. È questo paesaggio a ispirare la carta dei dessert.

Isola galleggiante,

tronchetti alla crema chantilly e arancio

mousse di cioccolato con crema al caffè

bavarese al caffè e crema moka

